BAYREUTH
Von Gert-Dieter Meler

Seit ziemlich genau zwei Monaten rollt
er nun, der .erste echte Foodiruck
Deutschlands®. Und er rollt vorwie-
gend auf den Straffen Bayreuths, And-
reda Ubelhack {43} und Peter Appel (45)
betreiben das rollende Restaurant - sie
kiimmert sich um die Kiche, er um
Marketing, Buchhaltung und alles
Drumherum. Die beiden Bayreuther
kommen urspringlich aus der Textl-
branche, erzdhlt Peter Appel. Als
Selbststandige, die mit grolben Filia-
listen zusammenarbeiteten, trugen sie
bei groffen Auftragsvoluming und Ge-
schiften in Fernost stets grofte finan-
zielle Risiken auf den Schultern.

Es reifte der Entschluss heran, mal
etwas ganz anderes zu machen. Was -
das war ihnen damals selbst noch nicht
klar. Bei einer dreimonatigen Auszeit
in Australien, dies der Traum, wirde
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Die Wanderkoche

Andrea Ubelhack und Peter Appel sind mit dem ,,Swagman“-Foodtruck unterwegs

ihnen schon ein neues Geschéftsmo-
dell vor die Fiiffe fallen. )

Tat es aber nicht. Appel und Ubel-
hack kehrten wieder heim. Aber dann
erinnerten sie sich daran, dass zu Zei-
ten der Finanzkrise in den USA Spit-
zenkdche auf die Idee kamen, zu den
Leuten zu gehen, nachdem die Leute
nicht mehr in ihre Restaurants kamen.

Wohin man will

Dafiir setzten sie Foodtrucks ein.
Zwischenzeitlich ist daraus ein nchhg
dicker Trend geworden. Was ihn an
dieser Idee fasziniert? Appel: Es hat -
zugegebenermalien idealisiert - einen
Grad Unabhangigkeit. Man kann hin-
fahren, wohin man mochte. Und ist
nicht so sehr von dulferen Faktoren ab-
hangig wie in einem Bestaurant.”

Sie stiegen tefer und tiefer ein in
die Materie. Uberlegten zunichst,
australische Blarterteiggerichte zu kre-
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denzen, verwarten die ldee wieder.
Dann stand die erste Konstante des
neven Geschifts: Kartoffelstampf soll-
te es sein. Dazu kauften sich Ubelhack
und Appel eine Spezialmaschine in Ita-
lien. Und dazu? Geschnetzeltes? Gu-
lasch? , Wollten wir®, sagt Appel, aber
auch das haben wir gelassen, weil wir
sonst mit jedem Metzger i Konkur-
refz gewesen wiren. Wir wollten lie-
ber etwas Eigenes  Bei einer Messe in
London Etieifen sie auf Slow Roast, al-
s0 langsam gegartes Schweine- und
Hithnchenfleisch., Damit machten sie
diverse Tests, damit und mit frischen
Salaten und einer Suppe gingen sie an
den Start. Nariirlich erst, nachdem ihr
Foodouck speziell nach ihren Vorstel-
lungen gebaut war. Ein rollendes Res-
taurant. Mit allem, was dazugehdrt.
Demmnéchst sogar mit Kaffeemaschine.

Was aber bedeuter Swagman™? Das
bezeichnet in Australien einen Wan-
derarbeiter - und das, fanden wir, passt

Weil sie mit ihrem
Unternehmen
standig auf Achse
sind (auf unserem
Bild vor dem Un-
ternehmen ,,Com-
municall” in der
WeiherstraBe),
haben sie ihren
Foodtruck Kurzer-
hand ,,.Swagman”
getauft, was in
Australien so viel
bedeutet wie
Wanderarbeiter.

sehr gut zu uns®, sagt Appel. Mittler-
weile, sagt Appel, haben wir ein rich-
tig gutes Feedback von den Men-
schen”. Manche schauen sicherlich et-
was lkomisch, weil es in diesem Laster
keine Bratwiirste und keine Pommes
gibt. Aber viele yvon denen, die es ein-
mal probiert haben, kommen immer
wieder. Was Appel und Ubelhack na-
tlirlich in ihrer Idee bestarkt, ihre (ge-
schiitzte) ldee zu ‘i.fEIT-"iE]FElChEII - und
daraus ein Franchisekonzept zu ent-
wickeln.

Gekochr wird jeden Tag. Ohne Zu-
satz- und Konservierungsstoffe, alles
trisch: ,Da sind wir selbst unheimlich
}mns:_h“ bagtﬁ::{:pel Das Fleisch kommt
aus einer Lan ITJE[Eg-El’EI auch sonst

werden nur hochwertige Produkte ein-
gesetzt. Die Karte wechselt wochent-
lich, fiir die Gerichte muss man zwi-
schen 3,50 Euro (Suppen), 4,50 Euro
fiir die ausgefallenen Salate und 4,80
Euro fir ,Swagmans® Spezial oder

Veggie mit dem Stampt-Klassiker hin-
legen, Gekocht wird morgens ab sechs
Uhr, ausgegeben wird das Essen meist
zwischen 11 und 14 Uhr, An irgend-
einer Stelle in Bayreuth.

Daumen hoch

Und wie findet man nun den Food-
truck? Appel und Ubelhack setzen na-
turlich auf Internet und Facebook, Und
sie profitieren  insbesondere davon,
wenn in der Fangemeinde die Dau-
men hoch gehen und Empfehlungen
ausgesprochen werden. Appel: Viele
fahren uns dann gezielt hinterher”, sagt
der Wanderarbeiter. Bei Bestellung von
zehn Gerichten kommt der Foodtruck
dann auch direkt aufs Firmengelande.
Auch fiir grifere Events und an Wo-
chenenden kann der Foodtruck ge-
mietet werden.

Info: www.bayreuth. swagman.de

Die Bayreuther
Andrea Ubel-
hack und Peter
Appel betreiben
eigenen Anga-
ben zufolge den
~ersten echten
Foodtruck in
Deutschland®.
Ihre Spezialitat:
Slow Roast mit
Stampf.
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